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L. Hauswirtschaftsleistungen e ‘\§ @
Tag Montag LMV Dienstag LMV Mittwoch LMV Donnerstag LMV Freitag LMV
Datum 24.08.2026 25.08.2026 26.08.2026 27.08.2026 28.08.2026
Lasagne (A1,C,G,I) Gefllgel-Kéttbullar (A1,C) Fischfingers (A1,D) Frikadelle vom Rind 6 Hihnerfrikassee (A1,G,l) 2
(Rinderhack, Zwiebeln, 15 Salzkartoffeln 12 Kartoffelpuree (G) 35 Bratensauce (A1,G) 12 Erbsen, Mohren, Spargel 6
Tellergericht 1 Gemdise, Tomaten, Kase) Geflugelsole 15 Ketchup 15 Kartoffelrosti 15 Reis 12
Krautersauce (G,) gemischter Salat gemischten Salat 15
Fir unsere
Schiuler Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett
5.80¢€ 816 679 359 459 417 429 249 169 587 749 299 20g 351 359 259 99 422 489 359 11g
Mini Schnitzel (A1,A4,C,G) Lauch-Hack-Suppe (Al1,G,l) 15 Kaiserschmarrn (A1, C,G) 3 Kartoffeltaschen (G), 4 Canneloni gefllt mit 1
Rostkartoffeln 15 mit Kartoffeln "Wiener Art" mit Rosinen 11;12

mit Frischkase gefullt

11

Ricottakase

Tellergericht 2 Ketchup und Kase (G) Fruchtsauce 15 Sour Cream (C,G,J) und Spinat (A1,C,G) 12
Dip (G) Zimt und Zucker Tomatensauce (G) 15
Fir unsere v v v V v
Schiiler Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett Kcal KH EW Fett
580€ 370 32g 43g 69 356 28g 32g 11g 880 128g 199 33g 703 64g 189 40g 642 112g 249 9g

= mit Schwein

V' =vegetarisch

Die Nahrwerte beziehen sich auf das jeweilige Tellergericht (@ 480 g) ohne Dessert.
Anderungen vorbehalten!

Das Team der Klinikgastronomie wiinscht einen guten Appetit!




